Stimato. cliente,
Nel “Unne Demini’” campriamo. prodotti di prima qualita,
i guali sona preparati cen accuratezza per una massima seddisfazicne.
Offviame ur’attima selezione di vini spagnoli, italiani e francesi,
cast come apexitivi, liguoni, cagnac, ecc... di maxche prestigiose.

Jacques Tuyel e il sue gruppe la vingraziane per la sua visita
e faranna tutte il pessibile pex compiaceda.

Buen appetite!

Una carta con gli allergeni contenuti e a vostra disposizione

Per caminciare vaccomandiame, came aperitive.:
Kin 3,80
Hir Royal 4,50
Liguare di 1ilies nero con spumante

Hin Unnae Domini 7,95

Le nestre zuppe casalinglre

Zuppa di cipella gratinata alla licnese 6,25

Crema d’asparagi verdi con ciuffetto di panna 5,95

Crema d’aragesta con ciuffetto di panna e caviale 8,95

VA compresa



Bruuschetta caprese (4 uniti) 2,90
Bruschette con pemedaere, aglie e basilico,
gratinate con mozzarella e casparse d’arigane

Panine croccante sipiene di buvie all aglio 2,50
Panine. con aicli (maicnese allaglic) 1,85

Panine e bwwre 1,25

Le Insalate

IJnsalata variata 10,10
Campasizione d’insalate diverse can verdure, tenna e uove saode,
condita con una salsa speciale della casa

Insalata Caprese 8,25

IJnsalata Brasilia 11,10
Caompasizione d’insalate diverse can cuere di palma,
chicchi di mais dolce, code di gamberi, striscieline di mange e ucve sode.
Condita con una salsa speciale della casa

Jnsalata con fegatini di pelle 8,75
Faglie d’insalate diverse, funghi arecchioni con aglic e prezzemale,
fegatini di pelle saltati e sugo all’aceto di xeres

IJnsalata Lucullus 14,20
Faglie dinsalate diverse e valerianella
con un medaglione di foie gras in padella,
funghi porcini saltati con pincli, ueva di guaglie e pomodarini ciliegia

VA compresa



Antipasti freddi
Salmane nowegese affumicate 13,10
con salsa di wafanc alla panna e pane tostato

Mousse d’avocade con cade di gambieni 12,90
salsa nwasa e pane testate
Carpaccie di filette di manze 12,90
con alie d’cliva vergine, scaglie di grana,
sedane e funghi champignen freschi
Bresacla della Valtellina 13,10
con scaglie di grana, wcola e pomodedini ciliegia
Faie gras d’anatra mi-cuit 15,25
con bouquet d’insalate, cotognata e pane tostate
Con il Foie, fredde e calde, vaccomandiame un bicchieve di:
“Nae Pedna Liménez malte vecchio 30 anni” 7,50
“Sautewnes - Bordeaux” 6,50

Untipasti caldi
Faie fresco al Pedrna Liménez 16,25
Medaglioni di fegatoe d’anatra fresce in padella
sepra sfogliata e un lette di mela confettata,
salsa di xeres Pedre Liménez dalee e scalogni, ventaglio d’insalate

Camembext fritte (5 unita) con confettura di mintilli 8,10

ventaglic dinsalate
Lumache alla “bourguignenne” 6 tumache 9,10
vipicne di buwie allaglic 9 tumache 13,40

seconda una ricetta pewsonale 12 tumache 17,90

Cazze alla prevenzale 10,95
gratinate con buwwo all’aglic e prezzemola

Punte d’asparagi verdi 12,20
con una salsa di salmane affumicate, guarnite di stiisce e caviale di salmoene

VA compresa



La Pasta
Pasta italiana di prima qualiti con sapeite salse

Spaghietti Mare e Menti 10,25
con gambeni, funghi porcini e champignon

Spaghetti Fuutti di Mare 12,50
con pamadone, calamavetti, gambexi, pettine e cazze

Jagliatelle alla panna con funghi pexcini e tatufe 12,75

Jagliatelle al salmaone e gambeni 11,75

in salsa di panna cen aneto

Jagliatelle alla boscaicla 10,25
con funghi champignon, pewd, piselli,
pancetta affumicata e panna

Penne vigate “Unna Domini” 10,25
in salsa di pemadore
con carne di vitella, peperoni, champignon, cipella e aglic

I etelloni alle naci e tantufo 11,10

wipieni di sicatta e spinaci,
in salsa di panna cen noci e profume di tatufe

VA compresa



Dal Mare
Jutti i pesci seno freschi, di prima qualita

Filetti di saglicla alle. spumante 18,25
in salsa con gambeti e funghi champignen freschi

Filetti di saglicla vipieni di meusse di salmene 19,25
in salsa all’ aneto. con stuisce di salmoene affumicate

Filette di wombo chiedate al sidwe. 20,95
con givliana di povi

Filette di branzine alla piastra 19,95
con una salsa leggena di senape a Cancienne

Filette di branzine con la sua salsa preferita 19,95
(spumante, sidro o aneto.)

Filette di branzine alla piastra con sale Malden 19,5
e olio d’cliva vergine al basilice

Patpowvii del mare 21,95
Filetti di pesci freschi, calamaetti, gamberane e capesanta
in salsa leggera all’aneta e profume di Pernad

Gamberani alla provenzale 19,40
Cade di gambieroni con pemedaere, aglic e fine erbe

Gamberoni “Onientali” 19,95
Cade di gambieroni in salsa al cwvy con fuutta e cacce grattugiate

VA compresa



Anatra
Maguet 16,25

Petto d’anatra alla griglia con sugo all’aceto di bampani e miele

Unatra all arancia 15,50

Canfit 15,75
Cascia d’anatra confit, cenfettura di mintilli

Ugnello

Cavié d’agnelle arvasta 19,95
con cnasta di senape di Dijen e suge al time

La Specialita

Sfegliata cen animelle d’agnello. 19,95
in salsa di panna cen moxchelle

Vitello
Scaloppine al masala con mela 15,75

Scaloppine alla panna cen funghi champignon freschi 15,75
Scaloppine alla valdestana 16,25

Medaglieni di filetto di vitello 23,25

in salsa al cognac cen funghi porcini

VA compresa



Manze

Stwaganclf “de Luxe” 18,25
Stuiscialine di filetto alla panna e profume di tartufo
con funghi di bosce e champignens freschi

Filetti mignon 18,75
con salsa al pepe verde e bearnese

Filetta in salsa al cognac con funghi champignen fueschi 18,75
Filetto con sabsa al balsamica 18,50
Filetto al pepe verde 18,50
Filetto con salsa bearnese 18,75
Filetta con sabsa af noquefort oxiginale 18,75
Filetto con burie Maitve d’ Fitel 17,95
Medaglioni di filette con salsa ai finferli (gattinacei) 21,50
Medaglioni di filette con salsa ai funghi poncini 20,95
Feuwnedos Anno Domini 22,50

con un medaglione di fegate d’anatra in padella
e salsa al epoite con tatufo

Maiale

Medaglioni di filette di maiale con salsa ai finfeddi (gattinacci) 15,75

Medaglioni di filetto di maiale “Nevmandia” 14,50
con salsa alle mele e al Calvados

VA compresa



Dessent

Con i dessent vaccemandiame un bicchiere di:
“Mascate di uva passa Seleras de la (buela” 4,55
“Nae Pedro Liménez molte vecchic 30 anni” 7,50
“Sauternes - Bordeaux” 6,50

Sarbetti di mange e di limaone (2 patline) 5,60
Caoulis di lampeni, di mange o di maracuja 5,75
con gelate alla vaniglia (2 palline)

PDama bianca 5,75
Gelato alla vaniglia (2 patlinesalsa al cioccalato calda

Mausse al cioccolato con Riwi e panna montata 5,75
Puofitenales (bigne) wipieni di panna 6,25
con gelate alla vaniglia e salsa al cioccolate calda
Sarbetto di manga 6,25
con ventaglio di mange su specchio di coulis di bampaoni

Calonel 6,25
Scrbetto leggerna al limane cen spumante e vodfa wsse

Lampeni caldi 6,25
con gelate alla vaniglia e panna maentata

Ciépes Suzette al Guand- Marnier 6,25

Caoulant al cieccelate cen gelata alla vaniglia 6,25

Jante Jatin di mela con gelato alla vaniglia 6,25

VA compresa



Catfe
Espresse - Decaffeinate - Macchiate 2,25
Caffe latte - Caffe filtve 245
Cappuccine 3,25
Catfe cen panna 325
Carajille (caffe cornetts) 3,50
Juish Coflee (catfe, Whiskey idandese, panna fresca) 6,40
Calypse (catfe, Gia Mavia, panna fresca) 6,40
Baileys (catfe, Baileys, panna fresca) 6,40

Onange (caffe, Guand-Mawier, panna fresca) 6,40
Nawmandia (caffe, Catvades, panna fresca) 6,40

D.OM. (catfe, Bénédictine, panna fresca) 6,40

Hiss of fire (catfe, Tia Maria, Cointreau, panna fresca) 6,40
Umarette. (caffe, Amarette, panna fresca) 5,95

Parising (caffe, Brandy, panna fresca) 5,95

Fe - Infusieni
Je 225
Figlic 2,25
Camomilla 2,25
Menta 2,25

VA compresa



