Geachte gast,
Voor “Unne Demini” worden alleen de beste waren
ingefacht, en met liefde en zang toebereidt.
U freeft fewze uit eerste flas
Spaanse, Jtaliaanse en Franse wijnen,
evenals befende apetitieven, liftewren en cognacs.

Jacques Tuyel en zijn medewenfiers
tedantien U vaor Uw bezael: en stellen alles
in fet wers am U tevreden te stellen.

Smafelijf eten!

Een menu met allergenen staan tot uw beschikking

Kin 3,80
Zwante bessenlifeur met witte wijn

Hir Royal 4,50
Zwante bessenlifteur met mousserende wijn

Hin Unnae Domini 7,95
Zwante bessenliffeur met champagne

Huisgemaakte saepen
Gegratineewde uienseep op de wijze van Lyen 6,25

Fijne groene aspergescep met woombrnoon 5,95

Langeesten-tisque 8,95
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Bruuschetta Caprese (4st.) 2,90

Gevoasterde sneetjes brood, pittig belegd met tomaat, fnoflock en basilicum,
gegratineend met mozzarellakaas en bestrocid met creganc

Hnapperig broadje gevuld met knoflockboter 2,50
Broadje met aicli (Rnoflochmayonaise) 1,85
Braadje met bater 1,25

Salades

Bente salade 10,10
Verschillende scarten sla met rauuvkost, tonijn, hardgefockt ei

Salade Caprese 8,25
Echite Jtaliaanse mazzarella en vijpe Canarische tamatenschijfjes
met basilicum, extra maagdelijfee olijfolie,

Salade Brasilia 11,10
Vexschillende saonten sla gegarneerd met palmhbartjes,
Opgesmaaft met een dressing van fet fuis

Sla met Rippenlevestjes 8,75

Vewse slablaadjes,
gesauteerde aestevzwammen met knoflock en petenselie,

geliaklen kippenlevertjes en shevyazijnjus

Salade Lucullus 14,20
Verse stablaadjes en veldsla met gelafifien eendenlever,
gesauteerd eeffoontjestread met pijnnaten,
Ruwarteleienen en chevwytomaatjes
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HKaude vaargenechten

Geraalite Noorwse zalm 13,10
met wamige mieviftsaus, taastbrood

Uvacademeusse met garnalenstaantjes 12,90
cachtailsaus , tecstbrood
Carpaccie van essenhaas 12,90
met extra maagdelijfe elijfolie, Parvmezaanschilfers,
selderif en verse champignenlamellen
Bresaocla (tuchtgedicegd wunduvlees) 13,10
Pavmezaanschilfews, wucola en chevuytemaatjes
Faie gras mi-cuit (eendenlever) 15,25
slabioelietje, fuweeappelgelei en toastbood

Bij feie gras, koud of warm, bevelen wij een glas aan:
“Zaete shevy Neoe Pedna Liménez 30 Jaar” 7,50
“Sautennes - Bordeaux 6,50

Warme voorgerechten

Faie gras met Pedre Liménez saus 16,25
Vewse eendenlever uit de pan,
geseweend op tladerdeeg en gefionfijte appel,
saus van zaete sty en sjalatjes, slaboefetje
Gebalifen Camembext (5 sc.) met blawwe bessenjam 8,10
slaboelietje

Slatifen “a la Beurguignenne” 6 stakfen 9,10
gevuld met knoflock- en petevselicboter 9 stafifien 13,40
naax eigen recept 12 stabifen 17,90

Messelen “a ba Provencale” 10,95
gegratineewd met knoflock- en petewselielioter
Guoene aspergepunten 12,20
met een zachte saus van gevookite zalm, zalmueep jes en zalmlaviaas
Pasta
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Jtaliaanse fwaliteitspasta met lefftere sawzen

Spaghietti Mare e Menti 10,25
Spaghetti in getomateerde neamsaws
met eefthoontjestroad, vense champignons en garnalen

Spaghetti Fuutti di Mare 12,50
Spaghetti in tematensaws
met inktvisjes, garnalen, fleine Jatobsschelpen en mosselen

Jagliatelle con funghi pescini e tantufe 12,75
Bandpasta met eelboorntjesbood

Jagliatelle al salmone 11,75
Bandpasta in dillenroemsaus

Jagliatelle alla boscaicla 10,25

Bandpasta met vewse champignens, puei,
euvten, gewooht spek en woom

Maccheroni “Unne. Domini”’ 10,25
Macareni in tomatensaws
met falfsulees, papiika’s, champignons, ui en fnoflook
I etelloni alle naci e tantufo 11,10

Jantelloni gevuld met vicottakaas en spinazie,
in woomsaus met walnaeten en turffelsmaak

Uit de Zee
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Wij sewweren slechis verse vis van de beste fuvaliteit

Zeetangfilets in champagnesaus 18,25
met garnalen en vense champignens

Zeetangfilets gevuld met zalmmoausse 19,25

Jantiatfilet in cidenrsaus 20,95
met prei-julienne

Gebakifen waollsbaarsfilet 19,95
in een milde saus van grove mosterd “a Cancienne”
Wellsbaarsfilet met saus naar keuze 19,95
(champagne- cider- of ditlesaus )

Gebatifien wollsbaarsfilet met Malden zout 19,50

Peatpowvi van de zee 21,95

Verse visfilets, inktvisjes, Sint Jakabsschelp en seuzengarnaal
in een zachte dillesaws, fijn apgesmaakt met Pexncd

Langestinas “a la Provengale” 19,40
Rewzengarnalenstaarten met tomaat,
knoflook: en fruiden

Langostines “Oniental’” 19,95
Rewzengarnalenstaarten in keviiercamsaus
met fuuit en genaspte Rofasnaat

Cend
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Magret de Canard 16,25
Gebraden eendenbiarst, frambozenazijn-jus met honing

Eend a Carange 15,50

Canfit de Canard 15,75
Gefianfijte eendenbiout met blawwe bessenjam

Lam

Gebraden bamscavié 19,95

met Franse masterd en tijmjus

Specialiteit

Lamzwerzerit: in woomsauws met morilles 19,95
op tladerdeeg

Halfsulees
HKallsaestens met Marsalasaws en appels 15,75

JHallscestens met waamsaus en vense champignons 15,75

Hallscestens “alla Valdestana” 16,25
(met Pavmatiam, garnalen en Fontinakaas )

Hallsmedaillens van de haas 23,25

Rundvlees
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Stwaganaff “de Luxe” 18,25
Stulijes assenfaas in neemsaws met tuffelsmaak,
vewse champignons en bospaddestoelen

Filets mignons (essenhaasmedaillons) 18,75
met groene pepersaus en Béarnaise

Ossenfiaas in Cognacroomsaws met verse champignens 18,75
Ossenfiaas met balsamicosaus 18,50

Ossenfaas in groene pepersaws 18,50
Ossenfiaas met Péarnaisesaus 18,75
Ossenfaas met saus van echite Roquefort 18,75
Ossenfaas met fuidenbioter en jus 17,95
Ossenfiaasmedaillons in sauws met cantharellen 21,50
Ossenfaasmedaillons in saus met eelhicarntjestoed 20,95

Jounnedos Unno Domini (cssenhaas) 22,50
met een schijfje eendenlever uit de pan en portwijnsaus met tuiffel

Varkensuvlees
Vartienshaasmedaillons in woomsaus met cantharellen 15,75

Varlzenshaasmedaillons “a ba Nowmande” 14,50
in Calvadeswoomsaus met appels
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Haas

Druie Franse baassaonten met walnaten 7,50
Vijf Franse kaasscanten met walnoten 9,95

Desseits

Daarbij bevelen wij een glas aan:
“Moscatel van wozijnen Solenas de la (Wbuela” 4,55
“Zaete stevy Noe Pedra Liménez 30 jaar” 7,50
“Sauternes - Bordeaux” 6,50

Manga en citraensorbiets (2 battetjes) 5,60

Coulis van frambiozen, mange of passievwucht 5,75
met vanille-ijs (2 balletjes)
Dame tlanche 5,75
Vanille-ijs (2 battetjes ) met warme chocoladesaus

Chaecolademaousse met Riwi en slagroom 5,75
Jwﬁtwaﬁw (scesjes ) gevuld met woom 6,25

vanille-ijs en wavme chocoladesaws
Mangaescrbiet op een frambozencoulis 6,25
met mangowaaier
Colonel 6,25
Schuimachtige citroensarbiet met mouwsserende wijn en wodka
Wavme frambiozen met vanille-ijs en slagroom 6,25
Ciépes Suzette au Guand- Marnier 6,25
met vanille-ijs

“Caulant au chocolat” met vanille-ijs 6,25
Warnme chacaladecake met een vloeibare fern
Jante Jatin met vanille-ijs 6,25
Gefearameliseerd Frans appeltaatje
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Holfie
Espresse - Cafeinewnij - met weinig melh 2,25
Hoffic met melh - Filterboffic 245
Cappuccine 3,25
Hotlie met noom 3,25
Carajille (foffie met brandy|anijs) 3,50
Juish Coflee (koffie, Tewse Whiskey, woom) 6,40
Calypse (kotfie, Tia Maria, weom) 6,40
Baileys (kotfie, Baileys, woom) 6,40
Orange (foffic, Quand-Marnier, woom) 6,40
Nowmandie (keffie, Catvades, weem) 6,40
D.O.M. (keffie, Bénédictine, weem) 6,4(
HKiss of fire (Roffie, Tia Mavia, Cointreau, woem) 6,40
Umaretto (heffie, Amarette, wom) 5,95
Pavnisien (heffic, Brandy, wom) 5,95

Jhee - FHuuidentliee
Thee 2,25
Lindethee 2,25
Hamillethee 2,25
Pepevmunttiee 2,25
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